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EDIZIONE 2017
SEZIONE SPUMANTI METODO CLASSICO
Indicazioni alle aziende
A. Inviare soltanto vini spumanti Metodo Classico B. Per ogni vino serviranno n.2 bottiglie.
C. I vini inviati dovranno essere quelli commercializzati nell’anno o al massimo entro il mese di Aprile 2017.
D. Non verranno degustati spumanti già recensiti nelle precedenti edizioni. 

In caso di invio errato le bottiglie non verranno restituite. 
E. Completare tutti i campi; se il campo non viene riempito, sbarrarlo.
DATI AZIENDALI PER INSERIMENTO IN GUIDA
Nome da pubblicare in guida .............................................................................................................................................
Attenzione: 
- Non indicare la ragione sociale

- La prima lettera determinerà l’ordine alfabetico 

- Non indicare la dicitura “azienda agricola - vinicola - vitivinicola” – in guida non sarà inserita tale dicitura
Indirizzo della cantina: Frazione ........................................................................................................................................
Via/Piazza .......................................................................................................... Numero Civico ......................................
CAP ....................... Comune .......................................................................................................... Provincia ...................
Coordinate Geografiche  .............................................................................................................
(Latitudine/Longitudine espresse in decimali - esempio: latitudine 44.7979738, longitudine 7.9995993)
Tel ..................................................................

Fax ...................................................................
E-mail …………………………………………………….
Sito Web ……………………………..............................

Pagina facebook …………………………………………
Account twitter ……………………………......................

Secondo indirizzo e-mail …………………………………………………….

Persona di riferimento ………………………………cel...............................................Ruolo.............................................

Ettari vitati di proprietà dell’azienda ……………… ettari in affitto ………… per totali ettari …………………………
Numero bottiglie prodotte dall’azienda in totale .......................................................Vitigni autoctoni coltivati in azienda:
………………………………………………………………………………………………………………………………
Azienda Biologica □    -    Azienda Biodinamica □    -    Vendita diretta □    -    Visite su prenotazione □ 

Orario di apertura al pubblico ................................................................................................................................................

Vendita online: □ - se sì specificare sito o e-mail per vendita online: ……………………………………………………..
Ospitalità □     se presente compilare la scheda alla pagina successiva
Impegno nell’ecosostenibilità (utilizzo energie alternative, utilizzo di vetro leggero, controllo emissioni CO2, altro) □

IMPORTANTE: ALLEGARE SCHEDE TECNICHE DEI VINI, DEPLIANT AZIENDALE 

E BREVE TESTO SU STORIA E FILOSOFIA AZIENDALE

PER LA CONSEGNA CAMPIONI CONTATTARE LA REDAZIONE DI VINIBUONI D'ITALIA

TEL. 0173 95699 E-MAIL VINIBUONI@VINIBUONIDITALIA.IT
ACQUISIZIONE DEL CONSENSO DELL’INTERESSATO

Il sottoscritto ……………………………………………………………………………………………………………………………………………....

Titolare/Legale rappresentante dell’Azienda ………………………………………………………………………………………………………….

Avendo visionato sul sito www.vinibuoni.it le informazioni fornite dal titolare del trattamento ai sensi dell’articolo 13 del D.Lgs 196/2003 presta il suo consenso al trattamento ed alla comunicazione dei dati personali e sensibili necessari per lo svolgimento delle operazioni indicate nell’informativa.

Data……………………………………………………………… Firma/Timbro………………………………………………………………………






   EDIZIONE 2017

SCHEDA DA COMPILARE SOLO NEL CASO DI AZIENDA CON OSPITALITÀ
Dormire e mangiare □

Solo Dormire □  

Solo mangiare □ 

Tipologia: 

B&B □      

Agriturismo □      

Affittacamere □

Altro: ………………………………………………….……………………

Numero di camere …………………

Prezzo medio pernottamento …………………

Numero appartamenti …………………

Prezzo medio affitto …………………

Ristorante:

Numero coperti …………………

Tipo di cucina: …………………………………………..…………………

Prezzo medio pasto: …………………

Accessibile ai disabili: sì □  no □ 

Animali ammessi: sì □  no □  previo accordi □ 

Spazio giochi bimbi: sì □  no □

Periodo di chiusura della struttura: …..………………………………………………………………….

Giorno di chiusura del ristorante: ………………………………..

Carte di credito: □ - se sì specificare quali: Visa □ Diners □ Mastercard □        -        Bancomat □        Altro □

Attività o corsi organizzati (degustazioni, corsi di cucina ecc.): …………………………………………………………………
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SPUMANTI PRESENTATI
PER OGNI VINO DOVRÀ ESSERE COMPILATA UNA SCHEDA
VINO Denominazione _______________________________________________________________
Nome vino: ______________________________________________________________________________________
ANNO DI VENDEMMIA ________ ANNO DI SBOCCATURA ________ PERMANENZA SUI LIEVITI _________

N. BOT. ______________      ENTRATA IN COMMERCIO ______________ Vino:   Bianco □    Rosso □    Rosato □ 
Uva/uve che lo compongono (INDICARE TASSATIVAMENTE LE PERCENTUALI) _______________________

________________________________________________________________________________________________
Prezzo vendita franco cantina a rivenditore  Italia IVA esclusa______________________________________________
VINO Denominazione _______________________________________________________________
Nome vino: ______________________________________________________________________________________
ANNO DI VENDEMMIA ________ ANNO DI SBOCCATURA ________ PERMANENZA SUI LIEVITI _________

N. BOT. ______________      ENTRATA IN COMMERCIO ______________ Vino:   Bianco □    Rosso □    Rosato □ 
Uva/uve che lo compongono (INDICARE TASSATIVAMENTE LE PERCENTUALI)_______________________

________________________________________________________________________________________________
Prezzo vendita franco cantina a rivenditore  Italia IVA esclusa______________________________________________
VINO Denominazione _______________________________________________________________
Nome vino: ______________________________________________________________________________________
ANNO DI VENDEMMIA ________ ANNO DI SBOCCATURA ________ PERMANENZA SUI LIEVITI _________

N. BOT. ______________      ENTRATA IN COMMERCIO ______________ Vino:   Bianco □    Rosso □    Rosato □ 
Uva/uve che lo compongono (INDICARE TASSATIVAMENTE LE PERCENTUALI) _______________________

________________________________________________________________________________________________
Prezzo vendita franco cantina a rivenditore  Italia IVA esclusa______________________________________________
VINO Denominazione _______________________________________________________________
Nome vino: ______________________________________________________________________________________
ANNO DI VENDEMMIA ________ ANNO DI SBOCCATURA ________ PERMANENZA SUI LIEVITI _________

N. BOT. ______________      ENTRATA IN COMMERCIO ______________ Vino:   Bianco □    Rosso □    Rosato □ 
Uva/uve che lo compongono (INDICARE TASSATIVAMENTE LE PERCENTUALI)_______________________

________________________________________________________________________________________________
Prezzo vendita franco cantina a rivenditore  Italia IVA esclusa______________________________________________
VINO Denominazione _______________________________________________________________
Nome vino: ______________________________________________________________________________________
ANNO DI VENDEMMIA ________ ANNO DI SBOCCATURA ________ PERMANENZA SUI LIEVITI _________

N. BOT. ______________      ENTRATA IN COMMERCIO ______________ Vino:   Bianco □    Rosso □    Rosato □ 
Uva/uve che lo compongono (INDICARE TASSATIVAMENTE LE PERCENTUALI)_______________________

________________________________________________________________________________________________
Prezzo vendita franco cantina a rivenditore  Italia IVA esclusa______________________________________________

VINO Denominazione _______________________________________________________________
Nome vino: ______________________________________________________________________________________
ANNO DI VENDEMMIA ________ ANNO DI SBOCCATURA ________ PERMANENZA SUI LIEVITI _________

N. BOT. ______________      ENTRATA IN COMMERCIO ______________ Vino:   Bianco □    Rosso □    Rosato □ 
Uva/uve che lo compongono (INDICARE TASSATIVAMENTE LE PERCENTUALI)_______________________

________________________________________________________________________________________________
Prezzo vendita franco cantina a rivenditore  Italia IVA esclusa______________________________________________
Se le schede non sono sufficienti per il numero di vini che vorrete segnalarci, potrete aggiungerne fino a copertura delle vostre esigenze.

Allegare schede tecniche dei vini, depliant aziendale 

e breve testo su storia e filosofia aziendale.
Grazie della collaborazione

Segreteria operativa e pubbliche relazioni:
Via Santo Stefano Roero 59 -  12043 Canale (CN) 

Telefono 0173 95699   Fax 0173 970383

E-mail   info@vinibuoniditalia.it
segui le ultime novità su:
web: www.vinibuoni.it
[image: image2.png]


: www.facebook.com/vinibuoniditalia
[image: image3.png]


: @vinibuoni_it

in collaborazione con:
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